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 Suppen 
 

 Schwäbische Nudelsuppe a)d)k) € 5,80 

 

 Bouillon mit Kräuterflädle a)c)d)k) € 6,00 

 

 Maultaschensuppe mit Gemüsestreifen a)d)k) € 6,50 

 

 Tomatencremesuppe mit frischem Basilikum c) € 7,20 

 

 

 

 

 

 

 

 

 Speziell für Kinder 

 

 
 Pommes frites mit Ketchup11) oder Mayonnaise 2)a)c) € 6,90 

 

 Spätzlea)k) mit Rahmsoße c)k)    € 6,90 

 

 Kinderspaghetti mit Tomaten-Hackfleischsoße a)k) € 9,50 
 (auf Wunsch mit    - ital.Hartkäse  

                                 - Tomatensoße         bei Bestellung angeben 
 

 Hähnchen-Nuggets mit Pommes frites, 

 Ketchup 2)11) € 11,90 

 

 Käpt’n Lu – Fischstäbchen mit Pommes frites, 

 Ketchup2)11) € 11,90 

 

 Kinderschnitzel (paniert) mit Pommes frites 

 Ketchup2)11) € 13,90 

 

 

 

Bitte beachten Sie, dass wir für die Erwachsenen 

bei vielen Gerichten auch kleine Portionen anbieten! 
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 Schwäbisch 
 

 Kässpätzlea)k) mit Zwiebeln abgeschmälzt € 15,80 

 

 Ein Paar Bratwürste2)4) (ohne Haut) 

 mit Bratenjus1)4) k)d)h) und gemischten Salaten4)8)11)a)c)i)k) € 15,50 

 

 Hausgemachte Maultaschen in 

 Speck2)4),-Zwiebelsoße, dazu gemischte Salate 4)8)11)a)c)i)k) € 17,80 

 

 Rahm-Hackbraten mit hausgemachten Spätzle a)c)d)k) € 16,50 

 

 Jägerbraten mit gemischter Pilz-Rahmsoße und Spätzle a)c)k) € 18,80 

 

 Schweinebraten mit Kartoffelsalat und dunkler Soße 1)4) k)d)h) € 16,80 

 

 

 

  Fleisch  
 

 Schweineschnitzel „Wiener Art“ mit Pommes frites, Ketchup11)a)k)) € 18,80 

 

 Campingsteak (vom Schweinenacken) mit Pommes frites,  

 hausgemachter Kräuterbutter und Bratenjus1)4) c)k)d)h) € 17,80 

 

 Gegrilltes Putensteak  

 mit Curry-Sahne-Soße c) und Reis € 19,50 

 

 Lendchentopf auf hausgemachten Spätzle mit 

 gemischten Rahmpilzen  a)c)k) € 20,90 

 

 Gourmet-Spieß 

 vom Rind und Schwein mit Zwiebeln, Champignons, 

 Paprika, Bratenjus und Kartoffelrösti k) € 24,90 

 

 Saftiges Rumpsteak mit Pommes frites, dunkler Jus und 

   - hausgemachter Kräuterbutter c)d)k)  

 oder - mit Pfefferrahmsoße c)d)k) € 28,50 

 

 

 Zwiebelrostbraten „Schwäbische Art“ 

 mit Kässpätzle und Röstzwiebeln a)c)k) € 30,50 
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 Vegetarisch & Pasta 
 

 Rahmiges Pilzragout mit Serviettenknödel a)c)k) € 14,50 

 

 Gebackene Kartoffeltaschen mit Frischkäsefüllung, 

 Tomatensoße und Salatgarnitur1)4)8)11)c)k)  € 14,50 

 

 Gemüse-Gratin mit Bergkäse überbacken, Salzkartoffeln c)d) € 15,50 

 

 Gebackener Camembert mit Preiselbeeren, 

 Salatgarnitur1)4)8)11), Weißbrot c)k)h)i)  € 13,90 

 
 Spaghetti „Bolognese Art“ 

 mit Tomaten-Hackfleisch-Soße und ital.Hartkäsea)d)k) € 14,80 

 

 Spaghetti „al Aglio e Peperoncini“ (scharf) (vegan) 

 mit Chilli und Knoblauch a)k) € 14,80 
 

 

 

 

 Salatvariationen  
 
 

 Bunt gemischter Beilagensalat € 6,90 

 
 Gemischte Salatplatte mit gebratener Hühnchenbrust 

 und Melonenecken  € 19,90 

 
 Gemischter Salat mit gebratenen Rindfleischstreifen, 

 Zwiebeln, Knoblauchcroutonsk) € 21,50 

 
 Vitalsalat – frische knackige Salate mit gegrilltem 

 Zander- und Saiblings-Filet und frischen Früchten b)k) € 25,50 

 

 

 

  Unser Salatdressing1)4)8)11)a)c)h)i) ist hausgemacht, verfeinert  

  und gewürzt mit frischen Kräutern aus unserem Hausgarten! 
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 Fisch 
 

 Milde Matjesfilets „Hausfrauen Art“ 

 an Apfel-Gurken-Zwiebel-Soße, Dampfkartoffeln b)c) € 18,50 

 
 Tintenfischringe 

 im Bierteig gebacken mit Sc. Remoulade und 

 großem Salatteller 1)4)8)11) g)c)k)i) € 18,50 

  
 Gebratenes Zanderfilet  

 mit hausgemachter Kräuterbutter und Salzkartoffeln b)c)m)k) € 24,50 

 

 Garnelen auf Spaghetti „al Aglio e Peperoncini“ (scharf)  

 mit Chilli und Knoblauch a)k) € 24,50 

 
 Zanderfilet gebacken 

 mit hausgemacher Remoulade  

 und großem Salatteller1)4)8)11)  a)b)c)k)i) € 25,50 

 
 Vitalsalat – frische knackige Salate mit gegrilltem 

 Zander- und Saiblingsfilet und frischen Früchten b)k) € 25,90 

 
 Fischteller „Zander-und Saiblingsfilet“, pochiert, 

 mit Hummersoße und Butterreis b)c)k)n) € 26,50 

  
 Zanderfilet „Alt Hamburg“ vom Grill 

 mit Shrimps, Meeresfrüchten, Garnele und Salzkartoffeln b)k)g)n) € 29,50 

 

 

 

 
Speziell zu unseren Fischgerichten 

empfehlen wir Ihnen unsere leckeren Bodenseeweine 

  

„Frühmorgens tut ein Gläschen gut, 

 desgleichen zu Mittage. 

Was nachmittags nicht schaden tut, 

bringt abends keine Plage. 

Dagegen soll ein Gläschen Wein 

um Mitternacht nicht schädlich sein.“ 

 

 

http://www.google.de/imgres?imgurl=http://www.weinundschokoland.de/images/weinglas.jpg&imgrefurl=http://www.weinundschokoland.de/shop_content.php?coID%3D9&usg=__TMGhOUPr9ol_i_nmjo14KM9YCRY=&h=2008&w=1433&sz=116&hl=de&start=1&zoom=1&itbs=1&tbnid=G4zQX6cpGuZ3HM:&tbnh=150&tbnw=107&prev=/images?q%3Dweinglas%26hl%3Dde%26newwindow%3D1%26sa%3DG%26gbv%3D2%26tbs%3Disch:1&ei=CaFRTdOdOcOxtAar9pHhBg
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 Vesper         

 

 Wurstsalat mit Zwiebeln 1)3)4) € 12,00 

 

 Schweizer Wurstsalat mit Käse und Zwiebeln 1)3)4)c) € 13,80 

 

 Kalter Schweinebratenaufschnitt mit Sc. Remoulade 

 und Kartoffelsalat 1)4)k) € 13,80 

 

 Tellersülze – kalter Braten ins Aspik (auf Anfrage) k) € 13,80 

 

 Rindfleischsalat mit Tomaten, Paprika, Essiggurken 

 und roten Zwiebeln € 14,50 

 

 

 Portion Bratkartoffeln € 6,90 
 

 

 

Alle Vesper werden mit Brotk) serviert 
 


